


Setzen Sie auf einenaußer- 
gewöhnlicher Service mit vorzüg-
lichen Speisen und Getränken.  

Raffinierte Leckereien
Ob Mini-Burger mit Lachstatar, geräucher-
tes Schweinefilet mit Roquefort-Birnencreme, 
weißer Tomatenschaum mit Garnelen oder 
würzige Gazpacho aus dem Glas: Die 
edlen Speisen im Kleinformat erfreuen Gau-
men und Auge gleichermaßen. Erlesene 
Nachspeisen lassen sich ebenso auf diese 
Weise präsentieren: etwa Creme brulee mit 
marinierten Himbeeren, Gelbe Grütze mit 
Sherrysahne oder Ziegenfrischkäse an Trau-
bensalat. Auch das traditionelle Angebot ist 
stark erweitert worden

Für den gemütlichen Abend, mit Freunden 
etwa, liefert wir Vorspeisen wie Rindercar-
paccio, verschiedene Braten mit leckeren 
Beilagen, oder Hähnchenbrustfilet auf To-
maten-Basilikum-Bett. Kanapees und bunte 
Häppchen erfreuen die Gäste von Empfän-
gen und Firmenfesten.

Kompletter Service
Wer zur Hochzeit, Geburtstag oder  
Weihnachtsfeier ganz groß auftische möch-
te, ist bei uns ebenfalls an der richtigen 
Adresse. 

Fünf-Sterne-Service 
Ein stilvoll gekleidetems Personal mit einem 
aufmerksamen Service untermalt den festli-
chen Charakter Ihrer Veranstaltung.

Mit allen  Sinnen genießen



Geflügel
Hähnchenbrust im Tomatenbeet  
mit Mozzarella überbacken
Picatta von der Putenbrust  
mit Tomatensoße

Gebratene Hähnchenbrust  
mit Paprika-Frischkäsesoße

Gebratene Hähnchenbrust auf 
Backofengemüse mit Dip

Gebratene Nudeln mit Hähnchen-
bruststreifen, Gemüsestreifen

und Sojasprossen

Putenschnitzel mit Currysoße

Putenpfanne Madras 
(Putenstreifen in Currysoße  
mit Paprika und Ananas)

Putenspieße mit Ananas  
und Mango an Basilikum-Jus

Putengeschnetzeltes 
 mit Zucchini und Tomaten

Hähnchenbrustspieße  
an Curry-Chili-Soße

Putengeschnetzeltes mit frischen 
Champignons

Hähnchenbrust-Roulade Hawai

(Hähnchenbrust gefüllt  
mit Kochschinken, Käse und Ananas)

Hähnchenbrust Süß-Sauer

Gebratene Hähnchenschenkel

Hühnerfrikassee

Putensteaks in Curry-Joghurtsoße

Beilagen
Spätzle

Nudeln

Reis

Kartoffelgratin

Rösti

Bratkartoffeln

Speckkartoffeln

Salzkartoffeln

Rosmarinkartoffeln

Kartoffelpürree

Klöße

Gemüse

Rotkohl

Grünkohl

Speckbohnen

Gemüseauswahl

Blattspinat



Allgemeine Informationen

1. Bezahlung 
Bei Warenlieferungen erfolgt die Zahlung bei 
Übergabe der Ware in bar (falls nicht anders 
vereinbart).

2. Service und Anlieferung 
Der Service mit Anlieferung erfolgt nach Abspra-
che inklusive einer Liefer- und Fahrtkostenpauscha-
le.

Bei allen Lieferfahrten behalten wir uns eine An-
kunft von +/– 20 Minuten zum vereinbarten Zeit-
punkt aus personellen oder verkehrstechnischen 
Gründen vor. Wir übernehmen keine Gewähr  
für verspätete Lieferungen durch höhere Gewalt. 
Wir bitten um Ihr Verständnis.

3. Leihgebühr 
Auf Wunsch bieten wir Ihnen auch einen Ge-
schirrservice an. Die Preise nenen wir Ihnen nach 
Anfrage (Art und Anzahl).

4. Geschirr-Rückgabe 
Das Leergut sollte gereinigt und möglichst am 
nächsten Tag, spätestens jedoch nach 3 Tagen 
zurückgebracht werden. Lassen Sie bitte das 
Leergut kontrollieren. Fehlendes oder beschädigtes 
Geschirr wird zum Wiederbeschaffungswert in 
Rechnung gestellt. Nach Absprache holen wir Ihr 
bereitgestelltes Leergut wieder ab, die Fahrkosten 
werden entsprechend berechnet.

5. Geschirr-Reinigung 
Die Reinigung des Geschirrs ist Sache des Kunden. 
Sollten wir die Reinigung übernehmen, stellen wir 
Ihnen den dazu benötigte Aufwand in Rechnung. 

6. Gültigkeit 

Mit der Bestellung werden unsere Lieferbedingun-
gen anerkannt. 

Diese Broschüre soll Ihnen Anregungen vermitteln. 
Haben Sie andere Wünsche, sprechen Sie mit 
uns. Wir beraten Sie gerne.

Da wir an den Wochenenden oft ausgebucht sind, 
empfehlen wir eine frühzeitige Reservierung.

Änderungswünsche können wir aus organisa-
torischen Gründen leider nur bis drei Tage vor 
Ihrem Termin berücksichtigen. Alle unsere Platten 
und Spezialitäten werden von Fachkräften frisch 
zubereitet und garniert. 

Wir stellen für Sie auch Geschenkkörbe für jeden 
Anlass nach Ihren Wünschen und Preisvorstellun-
gen zusammen.  
Fragen Sie uns!

Weitere Informationen finden Sie auf unserer 
Homepage im Internet. www.fleischerei-tent.de.

Partyservice-Zeiten:
Montag bis Donnerstag bis 19.00 Uhr
Freitag und Samstag bis 20.00 Uhr
Sonn- und Feiertage nach Absprache

Bestellannahme: 
Montag bis Samstag  von 7.00–13.00 Uhr  
Persönliche Beratung gerne nach  
telefonischer Absprache.

Alle Suppen und Saucen enthalten
E450, E451 Di-und Triphosphat • E575 Gluco-
no-Delta-Lacton (Gdl) (34%)
E300 Ascorbinsäure (10%) • E471 Mono-und 
Diglyceride von Speisefettsäuren E301 Natri-
umascorbat (4%), pflanzliches Fett (gehärtet) 
• E551 Siliciumdioxid E160c Paprikaextrakt • 
natürliche Aromastoffe • E621 Geschmacksver-
stärker.
Mit * gekennzeichnete Produkte enthalten Nitrit-
pökelsalz • Preise in Euro


