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MIT ALLEN SINNEN GENIEREN

Setzen Sie auf einenauf3er-
gewshnlicher Service mit vorzig-
lichen Speisen und Getrénken.

Raffinierte Leckereien

Ob Mini-Burger mit Lachstatar, geréucher-
tes Schweinefilet mit Roquefort-Birnencreme,
weiBer Tomatenschaum mit Garnelen oder
wiirzige Gazpacho aus dem Glas: Die
edlen Speisen im Kleinformat erfreuen Gau-
men und Auge gleichermafBen. Erlesene
Nachspeisen lassen sich ebenso auf diese
Weise présentieren: etwa Creme brulee mit
marinierten Himbeeren, Gelbe Griitze mit

Sherrysahne oder Ziegenfrischkase an Trau-

bensalat. Auch das traditionelle Angebot ist
stark erweitert worden

Fir den gemiitlichen Abend, mit Freunden
etwa, liefert wir Vorspeisen wie Rindercar-
paccio, verschiedene Braten mit leckeren
Beilagen, oder Héhnchenbrusffilet auf To-
maten-Basilikum-Bett. Kanapees und bunte
Happchen erfreuen die Gaste von Empfén-
gen und Firmenfesten.

Kompletter Service

Wer zur Hochzeit, Geburtstag oder
Weihnachtsfeier ganz groB auftische méch-
te, ist bei uns ebenfalls an der richtigen

Adresse.

Finf-Sterne-Service

Ein stilvoll gekleidetems Personal mit einem
aufmerksamen Service untermalt den festli-
chen Charakter lhrer Veranstaltung.




Gefliigel

Hahnchenbrust im Tomatenbeet
mit Mozzarella iberbacken
Picatta von der Putenbrust

mit Tomatensof3e

Gebratene Hahnchenbrust
mit Paprika-Frischkésesof3e

Gebratene Hahnchenbrust auf
Backofengemiise mit Dip

Gebratene Nudeln mit Héhnchen-
bruststreifen, Gemiisestreifen

und Sojasprossen
Putenschnitzel mit Currysofe

Putenpfanne Madras
(Putenstreifen in Currysof3e
mit Paprika und Ananas)

Putenspiefie mit Ananas
und Mango an Basilikum-Jus

Putengeschnetzeltes
mit Zucchini und Tomaten

Héahnchenbrustspiefle
an Curry-Chili-Sof3e

Putengeschnetzeltes mit frischen
Champignons

Hé&hnchenbrust-Roulade Hawai

(Hahnchenbrust gefillt

mit Kochschinken, Kése und Ananas)

Hdahnchenbrust Sif3-Sauver
Gebratene Héhnchenschenkel
Hishnerfrikassee

Putensteaks in Curry-JoghurtsoBe

Beilagen
Spatzle

Nudeln

Reis
Kartoffelgratin
Rosti
Bratkartoffeln
Speckkartoffeln
Salzkartoffeln
Rosmarinkartoffeln
Kartoffelpirree
KlsBe

Gemise
Rotkohl
Grinkohl
Speckbohnen

Gemiiseauswahl

Blattspinat




Allgemeine Informationen

1. Bezahlung

Bei Warenlieferungen erfolgt die Zahlung bei
Ubergabe der Ware in bar (falls nicht anders
vereinbart).

2. Service und Anlieferung

Der Service mit Anlieferung erfolgt nach Abspra-
che inklusive einer Liefer- und Fahrtkostenpauscha-
le.

Bei allen Lieferfahrten behalten wir uns eine An-
kunft von +/- 20 Minuten zum vereinbarten Zeit-
punkt aus personellen oder verkehrstechnischen
Griinden vor. Wir ibernehmen keine Gewdhr

fir verspétete Lieferungen durch héhere Gewalt.
Wir bitten um lhr Versténdnis.

3. Leihgebihr
Auf Wunsch bieten wir lhnen auch einen Ge-
schirrservice an. Die Preise nenen wir lhnen nach

Anfrage (Art und Anzahl).

4. Geschirr-Riickgabe

Das Leergut sollte gereinigt und méglichst am
n&chsten Tag, spétestens jedoch nach 3 Tagen
zuriickgebracht werden. Lassen Sie bitte das
Leergut kontrollieren. Fehlendes oder beschédigtes
Geschirr wird zum Wiederbeschaffungswert in
Rechnung gestellt. Nach Absprache holen wir Ihr
bereitgestelltes Leergut wieder ab, die Fahrkosten
werden entsprechend berechnet.

5. Geschirr-Reinigung

Die Reinigung des Geschirrs ist Sache des Kunden.

Sollten wir die Reinigung Gbernehmen, stellen wir
lhnen den dazu benétigte Aufwand in Rechnung.

6. Giiltigkeit

Mit der Bestellung werden unsere Lieferbedingun-
gen anerkannt.

Diese Broschiire soll Ihnen Anregungen vermitteln.
Haben Sie andere Wiinsche, sprechen Sie mit
uns. Wir beraten Sie gerne.

Da wir an den Wochenenden oft ausgebucht sind,
empfehlen wir eine frihzeitige Reservierung.

Anderungswiinsche kénnen wir aus organisa-
torischen Griinden leider nur bis drei Tage vor
lhrem Termin bericksichtigen. Alle unsere Platten
und Spezialitéten werden von Fachkréften frisch
zubereitet und garniert.

Wir stellen fir Sie auch Geschenkkérbe fir jeden
Anlass nach lhren Wiinschen und Preisvorstellun-
gen zusammen.
Fragen Sie uns!

Weitere Informationen finden Sie auf unserer
Homepage im Internet. www.fleischereitent.de.

Partyservice-Zeiten:

Montag bis Donnerstag bis 19.00 Uhr
Freitag und Samstag bis 20.00 Uhr
Sonn- und Feiertage nach Absprache

Bestellannahme:

Montag bis Samstag von 7.00-13.00 Uhr
Persénliche Beratung gerne nach
telefonischer Absprache.

Alle Suppen und Saucen enthalten

E450, E451 Di-und Triphosphat ® E575 Gluco-
no-Delta-Lacton (Gdl) (34%)

E300 Ascorbinsdure (10%) * E471 Mono-und
Diglyceride von Speisefettséuren E301 Natri-
umascorbat (4%), pflanzliches Fett (gehértet)

e E551 Siliciumdioxid E160c Paprikaextrakt ©
natirliche Aromastoffe * E621 Geschmacksver-
stérker.

Mit * gekennzeichnete Produkte enthalten Nitrit-
pokelsalz ® Preise in Euro




